le C[os de Chafeau,

BISTRONOMIE

E ntrée Plat & Dessert 60€

... L'EAU MICROFILTREE PLATE ET GAZEUSE VOUS EST OFFERTE TOUT AU LONG DE VOTRE REPAS.

ENTREES

Tataki de Saumon au ]alapeno, guacamole et mais gri”é

Maki de poireau, sauce thai, nori et wasabi @
Tarte feuilletée aux champignons et escargots Meurette

Foie gras de Canard maison, chufney rhubarbe vanille

L'Oeuf crousti-mollet, tartare d'asperges vertes fagon César

PLATS

Lieu jaune, gnoccl‘:i, petit pois et crumble au piment cllespeleH'e
Fish and chips végé'l'al, caviar et truite fumée
Magref de Canard, betterave, cassis et combawa, pressé de pommes de terre

Gnocchi de pommes de terre maison au citron, /égumes prinfaniers, chevre frais

20€
18€
20€
22€
18€

32€
30€
32€

V)28€

Noix d'E ntrecéte Sélection, flambée a table, frite de résti maison menu+l0€/39€
Ris de veau réti en cocotte, sauce morilles menu+15€/45€
DESSERTS

Assiette de fromages Sélection Alain Michel

Faisselle accompagnée de coulis ou de creme

Assortiment de sorbets et glaces du moment

Soufflé au Grand Marnier, sorbet mandarine

Comme une pavlova, fruits rouges, estragon et sorbet framboise
Tarte soufflée "prali-chocolafn, sorbet exotique

Feuille a feuille Vanille/Tonka et caramel au beurre salé

Le Baba aux fruits de saison, sorbet orange sanguine

==

Prix nets taxes et services compris

La liste des provenances est disponible a I'accueil.

10€
6€
€
13€
13€
13€
13€
13€
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BISTRONOMIE

FORMULE DE SAISON V.=

Servi uniquement au déjeuner du Mardi au Vendredi -é’l,'
en fonction des produits du marché !’)’l

N
E ntrée, Plat et Dessert 32€ “5‘)}‘
E ntrée, Plat Plat, Dessert 27€ ——

... LEAU MICROFILTREE PLATE ET GAZEUSE VOUS EST OFFERTE TOUT AU LONG DE VOTRE REPAS.
‘ -
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MENU GASTRO-MOMES \‘

JUSQU'A 12 ANS 4"'

Un plaf ( poisson ou viande) et un dessert 18€

Une entrée, un p/af (poisson ou viande) et un dessert 22€ ”A“(l‘r
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